WARSZTATY SZKOLNE

Od poczatku istnienia szkoty, miata ona charakter placéwki zawodowej. Integralng jej
czescig byty i s3 nadal warsztaty. Jest to miejsce szczegdlne. Tutaj bowiem wiedza teoretycz-
na znajduje zastosowanie w praktyce, pogtebia sie jg i utrwala. W tym miejscu mtodzi ludzie
stawiajg pierwsze kroki w zawodzie, pod fachowym okiem nauczyciela. Od samego poczatku,
ksztatcenie w naszej placdwce funkcjonowato w dwdch obszarach: mechanicznym i gastro-
nomicznym. Wybudowano kompleks budynkéw, w ktérych odbywata sie praktyczna nauka
zawodu.

W czesci mechanicznej pierwsze szlify zdobywali uczniowie w nastepujacych zawo-
dach: elektromontera, montera, mechanika, mechanika pojazdéw samochodowych, maszyn
rolniczych, slusarza, spawacza, murarza, malarza budowlanego, technika budowlanego i ro-
bot wykonczeniowych w budownictwie, technika obrébki skrawaniem.
Warsztaty Swiadczyty ustugi slusarsko- tokarskie, kowalskie, obrébki mechanicznej i spawal-
nictwa. Produkowano aluminiowe stoty i zlewozmywaki dla gastronomii, ciggi wentylacyjne,
metalowe ogrodzenia, a na jednym ze zdje¢ widzimy budowe katamarana.




W ramach praktyk dziatata szkota nauki jazdy. Kres dziatalnos$ci warsztatéw potozyta decyzja
wtadz powiatowych, w wyniku ktérej ulegty rozwigzaniu, a w ich miejscu w 2005 roku rozpo-
czeto budowe Strazy Pozarnej i Centrum Ratownictwa.

Samochdd nauki jazdy



Obecnie wiodacg role w ksztatceniu praktycznym, odgrywajg warsztaty gastrono-
miczne, ktére dziatajg od poczatku istnienia szkoty. Warto przypomnieé, ze od 1966 roku
zdobywajg tu umiejetnosci zawodowe przyszli kucharze i kelnerzy. W ciggu 50 lat ksztatcili
sie tu takze cukiernicy, dietetycy, technolodzy zywienia, technicy ustug gastronomicznych
oraz technicy kucharze i kelnerzy.

W 2006 roku ta czesc¢ szkoty przeszta gruntowng modernizacje. Unowoczesniono zaréwno
pracownie technologiczne jak i cate warsztaty gastronomiczne, tak zaplecze kuchenne, jak i
sale konsumencka, bufet i szatnie
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Kuchnia wspodtczesnie



Dzisiaj oprécz zadan wychowawczo- dydaktycznych, prowadzg warsztaty réznorodng
dziatalnos¢ ustugowa. W 2015 roku byty to: studniowki, bal charytatywny, kiermasze swia-
teczne, przyjecia okolicznosciowe, np. wigilijne, Dzien Seniora, stypy. Mieszkancy Kamienia
mogq korzystaé z obiaddw na miejscu i ustug cateringowych. Z racji swojego rozmiaru, sala
konsumencka to miejsce, w ktérym odbywa sie wiekszos¢ zbiorowych wydarzen szkolnych,
m. in. ogdlne zebrania z rodzicami, fora pracodawcéw, egzaminy maturalne, powiatowe ob-
chody Dnia Edukacji, lekcje teatralne, akademie okolicznosciowe.

Sala wspéfczesnie



Uczniowie oprdécz pracy majg mozliwo$¢ uczestniczenia w licznych konkursach z ob-
szaru gastronomii, m. in. "Odkrywanie smakdéw regionalnych", "Kamien w zmystach" (kon-
kurs nawigzujgcy tematycznie do naszego miasta), "Stét okolicznosciowy" (bozonarodzenio-

wy i z okazji 18. urodzin), carvingowy i wielu innych.

Konkurs stét bozonarodzeniowy
Od lat nasi uczniowie pod opieka nauczycieli zawodu, zapewniajg piekng oprawe i
profesjonalng obstuge bankietéw z okazji otwarcia i zamkniecia Miedzynarodowego Festiwa-
lu Muzyki Organowej i Kameralnej, atakze innych imprez organizowanych przez miejscowe
wiadze, organizacje i instytucje. Warsztaty gastronomiczne to marka, ktéra powstata przez
wszystkie lata ich dziatalnosci, znana i uznana przez lokalng spotecznos$é, gwarantujgca wyso-
kg jakosc¢ i profesjonalizm.
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Bal Andrzejkowy (od lewej: Justyna Teper, Anna Wrdéblewska, uczennice TZ i UG)



